


MENÚ BÁSICO

ENTRANTES (al centro)

Huevos rotos con ibérico
Ensaladilla rusa con guanciale
Tortillitas crujientes de langostino en tempura
Croquetas de jamón y bacalao

SEGUNDOS (a escoger)

Ballotin de pollo con parmentier de patatas y salsa de oporto
Risotto trufado de champiñones y queso
Pescado blanco con parmentier de coliflor y salsa miso

Bebidas: Agua Cabreiroa Cristal 1L / Vino Heraclio Alfaro / Vino Flor de Vetus Verdejo
Pan: Diamante Individual.

35€
IGIC incluido.
Precio por persona.

POSTRES (a escoger)

Tiramisú
Brocheta de fruta con chocolate

Disponemos de información en materia de alergias e intolerancias alimentarias. Los 
primeros platos son siempre a compartir · Para los segundos hay 3 opciones (elegir una 
para todos los comensales) · Se debe reservar el evento con un plazo mínimo de 15 días ·
Mínimo de asistentes: 10 personas



MENÚ SUPERIOR

ENTRANTES (al centro)

Ensalada de espinacas baby y burrata con ibérico y vinagreta de frutos rojos
Tosta de pan carbón, crema de queso, piquillo y ventresca
Alcachofas, y setas de temporada con aceite de trufa negra
Croquetas de jamón y bacalao

SEGUNDOS (a escoger)

Carrillera de cerdo al Oporto con parmentier trufada
Salmon teriyaki y salteado de arroz y verduras
Risotto trufado de champiñones y queso

Bebidas: Agua Cabreiroa Cristal 1L / Vino Heraclio Alfaro / Vino Flor de Vetus Verdejo
Pan: Diamante Individual

40€
IGIC incluido.
Precio por persona.

POSTRES (a escoger)

Tarta de fresas y queso
Brocheta de fruta con chocolate

Disponemos de información en materia de alergias e intolerancias alimentarias. Los 
primeros platos son siempre a compartir · Para los segundos hay 3 opciones (elegir una 
para todos los comensales) · Se debe reservar el evento con un plazo mínimo de 15 días ·
Mínimo de asistentes: 10 personas



SERVICIO DE BARRA LIBRE

ENTRANTES (al centro)

No incluye bebidas premium
Este servicio se contrata por el total de comensales adultos:
1 hora 14 €/persona
2 horas 24 €/persona
3 horas 32 €/persona
Servicio por copas 10 €/unidad

ESPECIFICACIONES

La bebida está incluida durante el servicio de comida (2 HORAS).
El vino incluido es una botella cada cuatro personas.
Todos nuestros menús se pueden adaptar a dietas especiales, personas 
con alergias e intolerancias alimentarias.
Se ha de comunicar el número de comensales que tengan una dieta 
especial o intolerancias alimentarias, en el momento de confirmar su 
reserva.

Disponemos de información en materia de alergias e intolerancias alimentarias. Los 
primeros platos son siempre a compartir · Para los segundos hay 3 opciones (elegir una 
para todos los comensales) · Se debe reservar el evento con un plazo mínimo de 15 días ·
Mínimo de asistentes: 10 personas



SERCOTEL HOTEL PARQUE

CalleMuelleLasPalmas,2

928368000

reservas@sercotelhotelparque.com
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