Platos

Pan con Tomate 55€
Pan de chapata con Tomate, Aceite de Oliva Virgen P
®

extray sal en escamas.

Nuestras Patatas Bravas 11€
Patatas bravas acompafiadas de salsa brava de
chipotle y alioli. GO

Croquetas . 11€
Croquetas de jamon ibérico y pollo. _)E @‘{%
Tequeiios 12€

Dedos de queso fresco envueltos en masa crocante frita

acompafiados de chutney de tomate. @® ©)
Chicken Waffle 15€

Tiras de pollo rebozados en CornFlakes, acompafiados
de nuestra Salsa BBQ. GOCOEBIEIE)

16 €

Carpaccio de vaca vieja
Finas laminas de vaca vieja seleccionada, de sabor
intenso y textura delicada @&®B

Quesadillas 10€
Tortilla de trigo tostada rellena de mezcla de queso
monterey jack y cheddar rojo.

Puedes Agregar un extra de: +3,5€
- Cochinita Pibil.
- Tinga de Pollo.
Nacho 15,5 €

Totopos fritos caseros, guacamole, salsa de queso
fundido, pico de gallo y crema agria.
5

P20@@00®
Puedes agregar un extra de: +3,5 €
- Cochinita Pibil: Cerdo braseado y desmenuzado
tradicionalmente. (r (T Q_/ L,ﬁf )K@

- Tinga de Pollo: Pechuga de pollo en salsa de tomate
Y chipotle. GRe@O®

Tacos

Cochinita Pibil 13 €
Tortilla de maiz amarillo rellena de la tradicional cochinita pibil
con cebolla encurtida y guacamole.

Tinga de Pollo 12 €

Tortilla de maiz amarillo rellena de guiso de pollo, salsa tomate
y chipotle con pico de gallo y crema agria.

Pizza Valdostana

- Margarita 15,5€
- 4 Estaciones @@E @ 16,5¢€
Tataki de Picafia 15 €

Picafia sellada estilo tataki, lleno de sabor y acompafiado
de leche de tigre de aji amarillo y guacamole.

@@

Jamon Ibérico
Acompaiiado de pan chapata con tomate.

Burrata con crema de calabaza 15 €
Cremosa burrata italiana sobre una suave crema de
calabaza.

Olivas gornal picantonas 6€
Aceitunas alifiadas con un toque picante. .\/Wﬁrrﬁ.
Hamburguesa Rosellén 18 €

Hamburguesa de carne de vaca, con queso
cheddar, bacon, cebolla caramelizada y chudney

de tomate en un pan tostado. O ‘&W'QL/@

Anticucho de Pulpo con chips de patata 22 €
Pulpo asado con una salsa anticuchera clasica,
mezcla de chiles andinos ahumados, sobre
crujientes chips de patata y alioli de escabeche

Postres
Tarrico Lemon Pie 8€
Tarrico Tres leches 8€

Tarrico cheescake de Nutella

8¢€
CL@OE®
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Nuestros platos pueden adaptarse en funcion de los alérgenos e intolerancias.
Consulte con el camarero antes de realizar su pedido.

©



Cocteles Aperitivo

Aperol Spritz 16¢€ Martini Bianco 9¢€
Mojito 15€ Martini Rosso 9€
Mojito de fresa 16 €
Mojito de maracuya 16€ Gin&Toni ' ']
In ni
Pifia Colada 15€ onic
Mocktails 10€
B Puerto de Indias Strawberry 15€ 5€
Margarita 15¢ Beefeater 15€ 5¢€
Daiquiri 15€ Bombay Sapphire 15€ 6¢€
Martin Miller 16€ 6€
Moscow Mule 15€ Hendrick's 17¢ 7€
Mimosa 8,5¢€ Gin Mare 15€ 6¢€
Espresso Martini 15€
Hugo Spritz (Saint Germain) 14,5€ WhlSky - Ron : Vodka - Tequ“a
1T o
Fe Whisky
Sangrias ‘ ' b4 Ballantine's 15€¢ 9€ 45¢€
Johnny Walker Red 15€ 10€ 5¢€
Jack Daniel’s (Tennessi) 16€ 11€ 6¢€
Sangria de vino 22€ 15€ 6€ Johnny Walker black 12 afios 17€ 12€ 7¢
Sangria de cava 24€ 16 € -
Ron
Bacardi 15€ 5€
Havana 3 afios 16 € 5€
Havana 7 afios 17€ 12€ 7€
Cerveza Vodka
Smirnoff 15€ 5€
Absolut 16€ 6€
San Miguel Especial 0,5L 6,5€ ’
san Miguel 45€ Tequila
Coronita 5¢ Jimador 15€ 5€
San Miguel sin alcohol 45€ Espolon 16€ 6€
Clara 4,5€
Clara0,5L 6,5€
Refrescos - Agua - Zumos
Vinos i !
Limonada clésica y limonada de maracuya 6,9€
Agua mineral sin gas 1/2 3,2€
Blanco Agua con gas Vichy Catalan 32¢€
Mediterranean R.B. 23 € 55€ Refrescos 35¢€
| Heart Riesling 24€ 6€ Ginger Beer 35¢€
Mondlogo Verdejo (D.O. Rueda) 24€ 6€ Fuze Tea 35€
I Heart Chardonnay 26€ 65¢€ Zumos (naranja, pifia, melocotén) 4€
Tonica Royal Bliss 5€
Rosado Monster 5€
MIA Moscato 23€ 55€
Mondlogo Rosado (D.O. Rueda) 23€ 55¢€
Tinto 10% de IVA incluido
Mediterranean R.B. 22€ 55€
| Heart Merlot 25€ 6€

Terraza Rosellén, recomienda el consumo
Cava responsable de alcohol. Queda prohibido la venta

Blanc de Blancs de Freixenet e 63¢ y el consumo de alcohol a menos de 18 afios aun
Elyssia Grand Cuvée 28€ 75€

siendo acompaiiado por sus padres o tutores
Champagne Iegales.
Méet & Chandon Brut Imperial 67 € -
Moet & Chandon ICE 85 € -

Horario de la Terraza:
Bruch: de 10:00 h a 12:30 h | Carta: de 13:00h a 22:30 h.



Platos

Bread withTomato 5,5€
Ciabatta bread with tomato, extra virgin olive oil, and

sea saltflakes. (@;
OurPatatas Bravas 11€

Crispy potatoes served with our chipotle brava sauce
and homemade aioli. =

Croquettes 11€
Iberian ham and chicken croquettes. _GD(QIJ;) “\@‘
Tequeiios 12 €
Fried crispy dough sticks filled with fresh cheese, served
with tomato chutney. ({; @ @)
Chicken Waffle 15€

Potato waffle topped with fried chicken, butter, and
honey souce.

Aged Beef Carpaccio
Creamy mix of ripe avocados finely seasoned with
coriander and lime.

Quesadillas 10€
Toasted wheat tortilla filled with melted Monterey Jack
and red cheddar cheese blend.

Add an extra topping: +3,5€

- Cochinita Pibil.
- Chicken Tinga.

Nacho 15,5€
Homemade fried totopos topped with guacamole,
melted cheese sauce, pico de gallo, and sour cream.

{EVED o \ﬂ\@.

\ J.’\ /Q_—/\
Puedes agregar un extra de: +3,5 €
- Cochinita Pibil: Traditionally braised and shredded
pork. GEEE@OE®D
- Tinga de Pollo: Shredded chicken cooked in tomato
and chipotle sauce. FEEE@OEA®

Tacos
Cochinita Pibil 13 €
Yellow corn tortilla filled with traditional cochinita pibil, pickled
onion, and guacamole. @@BE
Chicken tinga 12 €
Yellow corn tortilla filled with shredded chicken in tomato and

. ) — o
chipotle sauce, pico de gallo, and sour cream. :_):&gz Léy
Valdostana pizza
- Margherita 15,5 €
- Four seasons @@E@165¢€
Burrata with Pumpkin Cream 12 €

Creamy ltalian burrata served over a smooth pumpkin cream.
=

Picanha Tataki 15€
Picanha seared tataki-style, full of flavour and served with
yellow chilli tiger’s milk and guacamole.

Iberian Ham
Iberian ham with ciabatta bread and tomato.

Grilled octopus skewer with potato crisps 22 €
Grilled octopus with a classic anticuchera sauce made
from a blend of smoked Andean chillies, served on
crispy potato chips with pickled-style aioli.

Rosellén Burger 18 €
Beef burger with Cheddar cheese, bacon, caramelized
onions, and tomato chutney, served in a toasted bun.

P@OO®

Spicy Gordal Olives 6€
Gordal olives seasoned with a spicy marinade.

Desserts

Lemon Pie Jar
Tres Leches Jar
Nutella Cheesecake Jar

Our dishes can be adapted to accommodate food allergies and intolerances.
Please ask your server before placing your order.



Cocktails

Aperol Spritz 16 €
Mojito 15€
Mojito de fresa 16 €
Mojito de maracuya 16 €
Pifia Colada 15€
Mocktails 10€
Margarita 15€
Daiquiri 15€
Moscow Mule 15€
Mimosa 8,5€
Espresso Martini 15€
Hugo Spritz (Saint Germain) 145 €
Sangrias ‘ '} v
Red wine sangria 22€ 15€ 6€
Cava sangria 24€ 16 € -
Beers
San Miguel Especial 0,5L 6,5€
San Miguel 4,5€
Coronita 5€
San Miguel sin alcohol 45¢€
Clara 4,5€
Clara0,5L 6,5€
Wines i !
White
Mediterranean R.B. 23€ 55€
| Heart Riesling 24 € 6€
Mondlogo Verdejo (D.O. Rueda) 24 € 6€
| Heart Chardonnay 26€ 6,5€
Rosé
MIA Moscato 23€ 55¢€
Mondlogo Rosado (D.O. Rueda) 23 € 5.5€
Red
Mediterranean R.B. 22¢€ 55€
| Heart Merlot 25€ 6€
Cava
Blanc de Blancs de Freixenet 27 € 6.5€
Elyssia Grand Cuvée 28 € 7.5€
Champagne
Moet & Chandon Brut Imperial 67 € -
Méet & Chandon ICE 85€ -

Aperitif
Martini Bianco 9€
Martini Rosso 9¢€
Gin & Tonic I
Puerto de Indias Strawberry 15€ 5€
Beefeater 15€ 5¢€
Bombay Sapphire 15€ 6€
Martin Miller 16€ 6¢€
Hendrick’s 17€ 7€
Gin Mare 15€ 6€

Whisky - Ron - Vodka - Tequila

1 o
Whisky
Ballantine's 15€ 9€ 45¢€
Johnny Walker Red 15€ 10€ 5¢€
Jack Daniel’s (Tennessi) 16€ 11€ 6€
Johnny Walker black 12 afios 17€ 12€ 7€
Ron
Bacardi 15€ 5€
Havana 3 afios 16 € 5€
Havana 7 afios 17€ 12€ 7€
Vodka
Smirnoff 15€ 5€
Absolut 16€ 6€
Tequila
Jimador 15€ 5€
Espolon 16€ 6€

Soft Drinks - Water - Juices - Lemonades

Classic lemonade & Passionfruit lemonade 6,9€
Still mineral water % 3,2€
Sparkling water Vichy Catalan 3,2€
Soft Drinks 3,5€
Ginger Beer 3,5€
Fuze Tea 3,5€
Juices (orange, pineaple, peach) 4€
Tonica Royal Bliss 5€
Monster 5€
10% VAT Included
Terraza Rosellén encourages the responsible
consumption of alcohol. The sale and
consumption of alcoholic beverages are strictly
prohibited for anyone under the age of 18, even if
accompanied by a parent or legal guardian.
Rooftop Hours:

Bruch: from 10:00 a.m. to 12:30 p.m. | Menu: from 13:00 p.m. to 22:30 p.m.
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