


MENÚ NAVIDAD BÁSICO

ENTRANTES (al centro)

Degustación de Brioches de Pulled Pork y Tikka Masala
Ensalada de Suprema de Pollo Escabechado
Canelón de Rape y Gambas, Queso Curado de Cabra y Salsa Americana
Ventresca con Piparras y Pimientos Asados Ahumados

SEGUNDOS (a escoger)

Pez San Pedro con Salsa Velouté y Puerros Confitados
Carrillera, Calabaza y Jugo Reducido
Jamón de Pularda Rellana, Salsa de Cerezas y Manzana Asada

Bebidas: Agua Cabreiroa Cristal 1L / Vino Heraclio Alfaro / Vino Flor de Vetus Verdejo
Pan Diamante Individual

39€
IVA incluido.
Precio por persona.

POSTRES (a escoger)

Cheesecake Passion
Tentación Pistacho

Disponemos de información en materia de alergias e intolerancias alimentarias.



MENÚ NAVIDAD SUPERIOR

ENTRANTES (al centro)

Canelón de Pato Rustido de Navidad
Croqueta de Gambas al Ajillo
Ensalada de Espinacas, con Burrata y Cherrys Asados 
Alcachofas Confitadas con Espuma de Parmesano y Almendras Tostadas

SEGUNDOS (a escoger)

Carrillera, Calabaza y Jugo Reducido
Bacalao en Muselina de Ajo al Gratén y Salsa de Piquillos
Jamón de Pularda Rellana, Salsa de Cerezas y Manzana Asada

Bebidas: Agua Cabreiroa Cristal 1L / Vino Heraclio Alfaro / Vino Flor de Vetus Verdejo
Pan Diamante Individual

45€
IVA incluido.
Precio por persona.

POSTRES (a escoger)

Cheesecake Passion
Tentación Pistacho

Disponemos de información en materia de alergias e intolerancias alimentarias.



MENÚ NAVIDAD VEGIE

ENTRANTES (al centro)

Berenjena Asada, Yogur de hierbas y Frutos Secos
Alcachofas Confitadas con Espuma de Parmesano y Almendras Tostadas
Crema de Calabaza Asada, Mascarpone y Semillas Tostadas
Puerros Confitados con Romesco y Avellanas Tostadas

SEGUNDOS (a escoger)

Canelón de Setas y Espinacas con Salsa de Calabaza Asada
Ravioli de Verduras, Setas Salteadas y Jugo Vegetal

Bebidas: Agua Cabreiroa Cristal 1L / Vino Heraclio Alfaro / Vino Flor de Vetus Verdejo
Pan Diamante Individual

40€
IVA incluido.
Precio por persona.

POSTRES (a escoger)

Cheesecake Passion
Tentación Pistacho

Disponemos de información en materia de alergias e intolerancias alimentarias.



MENÚ COCKTAIL

TAPAS Y QUESOS

Tabla Tentación
Mini Tortilla de Patata y Cebolla
Croqueta de Jamón
Rollito de Lechón

Bebidas: Agua Cabreiroa Cristal 1L / Vino Heraclio Alfaro / Vino Flor de Vetus Verdejo

22€
IVA incluido.
Precio por persona.

Disponemos de información en materia de alergias e intolerancias alimentarias.







MENÚ NAVIDAD GALA

ENTRANTES

Alcachofas Confitadas con Espuma de Parmesano y Almendras Tostadas
Bombón de Foie

Bebidas: Agua Cabreiroa Cristal 1L / Vino Heraclio Alfaro / Vino Flor de Vetus Verdejo
Pan Diamante Individual

50€
IVA incluido.
Precio por persona.

POSTRE

Namelak de Chocolate

Disponemos de información en materia de alergias e intolerancias alimentarias.

CREMA

Crema de Bogavante al Armañac y Teja de Pan de Cristal

PESCADO

Rulo de Lenguado con Cremoso de Apionabo, Miso y Coliflor

SORBETE

Granizado

CARNE

Carrillera, Calabaza Salteada y Jugo Reducido
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